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Linea de Cocciéon Modular
thermaline 90 - Freecooking top
eléctrico monobloque 1000mm, placa
lisa, 1 lado con alzatina, H=800

ARTICULO #

MODELO #

NOMBRE #

SIS #

AlA #

589579 (MCTFFBJDAO)

Free cooking top eléctrico,
mandos a un lado con
alzatina

Descripcién

Articulo No.

Placa lisa calentada eléctricamente y fabricada en acero de 14 mm
de grosor con zona de limpieza alrededor de la placa. Calentamiento
rapido, listo para su uso en todo momento, temperatura méxima hasta
350°C. Proteccién de sobrecalentamiento. Funciéon 'STANDBY' para
ahorro de energia con recuperacion rapida de la maxima potencia.
MANDOS DE METAL con silicona higiénica incrustada "soft grip"
faciles de limpiar y mejorar sujecion. Control digital con display de
LEDs de granvisibilidad. Fabricada segunlos estandares DIN18860_2.
Robusta ESTRUCTURA interna en 1.4301 (AISI 304) de 2 mm. y 3 mm.
Top de 2 mm. 1.4301 (AISI 304) con superficie lisa de facil limpieza.
Sistema de unién THERMODUL crea una superficie de trabajo
perfecta que evita la entrada de suciedad. Resistencia al agua IPX5.
Configuracion: monobloque, operada por 1 lado con alzatina.

Aprobacién:

Caracteristicas técnicas

* Rapido calentamiento de la placa manteniéndola
siempre lista para su uso.

¢ Proteccion de sobrecalentamiento: un sensor
de temperatura cierra el suministro en caso
de que exista sobrecalentamiento.

* Amplia zona redondeada alrededor de la
placa para facilitar la limpieza.

e Fdcil acceso a los componentes principales
desde la parte frontal

 El sistema de conexiones THERMODUL crea
una superficie de trabajo perfecta cuando las
unidades son conectadas entre si evitando la
penetracion de suciedad a los componentes
vitales y facilitando la separacion de las
unidades en caso de reemplazamiento o
reparacion.

¢ Mandos de metal con empufiiadura higiénica
"soft-touch" incrustada para facilitar su
limpieza y mejorar su agarre. El disefio
especial de los mandos previene la filtracion
de liquidos o suciedad en los componentes
vitales.

* Gran visibilidad del display digital fabricado
en cristal templado para resistir los agentes
quimicos y el calor. En el display muestra el
estado de trabajo on/off, la temperatura
seleccionada y la de la superficie.

e La placa de coccion y la base se unen
perfectamente para evitar la filtracion de
suciedad.

¢ La temperatura de la superficie es de 350°C

¢« Se puede cocinar directamente sobre la
placa o en recipientes.

Construccion

e Unidad fabricada en cumplimiento con los
estandares DIN 18860 _2, con top antigoteo 20
mm y zécalo retranqueado 70mm.

e Fabricaciéon de la superficie completamente
lisa con minimas dreas escondidas para
facilitar las tareas de limpieza

* Resistencia al agua IPX5.

e La superficie de coccion es una placa
radiante calentada eléctricamente, realizada
en acero inoxidable AISI 316 - DIN con un
grosor de 20mm.

¢ Top en acero inoxidable AISI 304 - DIN 1.4301
con 2mm de grosor.

» Bastidorinterno de acero inoxidable de gran
robustez.

accesorios opcionales

¢ Junta tensora de precision entre  PNC 912499 O
unidades con alzating, 900 mm

¢ Apoyaplatos, 1000x130mm PNC 912528 0O

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
marketing.es@electroluxprofessional.com

Excellence.
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Alzado Eléctrico
Suministro de voltaje 400 V/3N ph/50/60 Hz
——————— Total watios 16 kW
Info
ﬁ Temperatura de |
funcionamiento MIN: 80 °C
Temperatura de |
funcionamiento MAX: 350 °C
Y . .
j £l Dimensiones externas, ancho 1000 mm
Dimensiones externas, fondo 900 mm
680 45 . .
‘ Dimensiones externas, alto 800 mm
78, 644 /8 Peso neto 192 kg
sobre base;operativo por
Configuracion un lado
Lateral
Sostenibilidad
Consumo actual: 34.8 Amps
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accesorios opcionales

¢ Junta tensora de precision entre
unidades con alzatina, 900 mm

¢ Apoyaplatos, 1000x130mm

* Apoyaplatos, 1000x200mm

* Estante abatible, 300x200 mm
« Estante abatible, 400x200 mm
« Estante lateral fijo, 200x900 mm
« Estante lateral fijo, 300x200 mm
« Estante lateral fijo, 400x900 mm

e Zo6calo frontal en acero inoxidable,
1000mm

e Zocalos izquierdo y derecho en
acero inoxidable, instalacion contra
pared, 200mm

e Zocalos izquierdo y derecho en
acero inoxidable, instalacion
adosada, 1800mm

e Zocalo en acero inoxidable,
1000mm, instalacion a pared

e Zocalo en acero inoxidable,
1000mm, instalacion monobloque

¢ Kit rail de conexién para aparatos
con alzatina: modular 90 (izquierda)
con ProThermetic basculante
(derecha) y ProThermetic fija
(izquierda) con ProThermetic
(derecha)

 Kit rail de conexion para aparatos
con alzatina: modular 90 (derecha)
con ProThermetic basculante
(izquierda) y ProThermetic fija
(derecha) con ProThermetic
(izquierda)

¢ Panel trasero 1000x800mm, para
unidades con alzatina

¢ Panel lateral de cierre estético en
acero inoxidable (12 mm),
900x800mm, instalaciéon con
alzating, izquierdo

¢ Panel lateral de cierre estético en
acero inoxidable (12 mm),
900x800mm, instalacién con
alzating, derecho

¢ Junta tensora de precision para
lateral izquierdo cuando va a pared
o entre unidades NO Therma, con
alzating, 200 mm

¢ Junta tensora de precision para
lateral derecho cuando va a pared
o entre unidades NO Therma, con
alzatinag, 200 mm

e Junta de cierre para lateral estético
(12mm) para unidades thermaline 90
con alzating, izquierda

e Junta de cierre para lateral estético
(12mm) para unidades thermaline 90
con alzating, derecha

¢ Junta tensora en forma de U para
instalaciones adosadas

* INSERTAR PERFIL, D900, TL-OTRAS
MARCAS

¢ Estante perforado para armarios
calientes y bases armario (para TL
80-85-90 con mandos a un lado
TL80 con mandos a ambos lados

PNC 912499

PNC 912528
PNC 912558
PNC 912581
PNC 912582
PNC 912589
PNC 912590
PNC 912591
PNC 912600

PNC 912624

PNC 912627

PNC 912903

PNC 912922

PNC 912981

PNC 912982

PNC 913028

PNC 913102

PNC 913106

PNC 913117

PNC 913118

PNC 913208

PNC 913209

PNC 913226

PNC 913232

PNC 913235

OoooDoogoo O

O

Kit optimizador de energia 40A

PANEL LATERAL PARA EL ESTANTE
TL90 A. PARED (IZQUIERDO) H800
PANEL LATERAL PARA EL ESTANTE
TL90 A PARED (DERECHO) H800
Fijacion de estante para TL80-85-90
con mandos a un lado, TL80 con
mandos a ambos lados

Filtro ancho 1000mm

PANEL DIVISORTL?0 H = 800MM
Interruptor eléctrico principal 63 A 10
mm2 NM para unidades eléctricas
modulares H800 (instalado en fabrica)
TAPA LATERAL DE ACERO
INOXIDABLE, RASANTE 900X800MM
IZQUIERDA/DERECHA

PNC 913248
PNC 913268

PNC 913270

PNC 913283

PNC 913666

PNC 913673
PNC 913677

PNC 913689
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